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Tous les prix affichés sont à titre indicatif et peuvent être modifiés sans préavis 

Ce catalogue annule le précédentΣ ǾŀƭŀōƭŜ ƧǳǎǉǳΩŀǳ омκлтκнлмн 
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Aucune promo ne sera appliquée si changement de condition de vente , 
 ŘŜ ƳƻŘƛŦƛŎŀǘƛƻƴ Ŝǘ ŘŜ ǘǊŀƴǎŦƻǊƳŀǘƛƻƴ ŘŜǎ ǇǊƻŘǳƛǘǎΣ ƻǳ Řǳ ƴƻƳōǊŜ ŘΩŜƳōŀƭƭŀƎŜǎ 

Valable du 15 avril au 31 juillet 2012 



Beef  pièce noir                    19.95 ϵ/kg 
2 pièces d' env 150 gr chacun 
Beef rond de Paris               18.50 ϵ/kg  
 2 pièces d' env 150 gr chacun 
Beef rumsteck                      21.69 ϵ/kg 
2 pièces d' env 150 gr chacun 
Beef bavette                       21.98 ϵ/kg 
2 pièces d' env 150 gr chacun 
Beef onglet                       20,89 ϵ/kg 
2 pièces d' env 150 gr chacun 
Beef hampe                           19.50 ϵ/kg 
2 pièces d' env 150 gr chacun 
Steack haché                         19.86 ϵ/kg 
2 pièces d' env 130 gr chacun 
Haché au détail                    13,75 ϵ/kg 
2 sachets d'env 500 gr chacun 
Côte à os                        24.71 ϵ/kg 
 Pièce d'  env 1 kg 
 Faux filet                        24,50 ϵ/kg 
 2 pièces d' env 220 gr chacun 
 Entrecôte                        22.96 ϵ/kg 
 2 pièces d' env 230 gr chacun 
 Ent marseillaise                    18.50 ϵ/kg 
 2 pièces d' env 230 gr chacun  
 Tournedos                             42.05 ϵ/kg 
  2 pièces d' env 200 gr chacun 
  Coupé dans le filet, bardé, ficelé main 
 Pavé ( rumsteck )                  21.80 ϵ/kg 
  2  pièces d' env 200 gr chacun 
  Coupé dans le rumsteck, bardé, ficelé main 
 Fondue                         21.96 ϵ/kg 
  Pièce d' env 1 .100 kg ( coupée sur demande )  
 Cubes                         21.63 ϵ/kg 
  Sachet d' env 1.100 kg 
            ( pour brochette s non montées ) 
 

Rôti pièce noire         21.80 ϵ/kg 
Pièce  d' env 1.100 kg  : bardé , ficelé main 
Rôti rumsteck             22.90ϵ/kg 
Pièce  d' env 1.100 kg  : bardé , ficelé main 
Rôti filet                      42.05 ϵ/kg 
Pièce  d' env 1.100 kg  : bardé , ficelé main 

Boulette de boeuf     15,54 ϵ/kg 
Sachet de  16 pièces : non cuites ( 100% ōǆǳŦΣ  ail et persil ) 
St haché paysan         15.81 ϵ/kg 
Sachet de 8 galettes : non cuites bardées de crépine  
(  100% boeuf, échalotes et persil  ) 
St haché à l'oignon     15.76 ϵ/kg 
Sachet de 8 Steacks ( 100% boeuf, oignons, sel, poivre ) 
Carpaccio ōǆǳŦ           онΣрл ϵ/kg 
 Par 500 g env 

Daube                11.82 ϵ/kg 
Pièce  d' env 1.100 kg ( coupée  ) 
Paleron                                        17.43 ϵ/kg 
Pièce d' env 1.100  kg  ( coupée sur demande  ) 
Jarret                                             11.96 ϵ/kg 
Pièce  avec os d' env  1.100  kg   
Plat de côte            8.39 ϵ/kg 
Pièce  avec os  d' env 1.100 kg  
Gîte                                                13.90 ϵ/kg 
Pièce sans os d' env 1.100 kg  ( ficelé )  
Tr alouettes                                   16.02 ϵ/kg 
12 tranches fines  
Joue de boeuf       19,50 ϵ/kg 
Entière et parée 
Langue boeuf       18.45 ϵ/kg 
Pièce d' 1.800 kg env  entière  
Alouettes de boeuf                       15.84 ϵ/kg 
( farce : porc, veau, ail et persil ) 
 12 pièces, bardées et ficelées main 

10 BROCHETTES BOEUF LIMOUSIN MONTEES SUR BOIS  
25,50 ϵ LE KG 



4 côtes de veau 
6 escalopes de veau 
1 rôti quasi de veau 

1 blanquette de veau 
6 côtes de porc 

La race limousine a été la première en France à être distinguée par un label rouge. Il a été élu en 2004 comme 
ƳŜƛƭƭŜǳǊ ŎƘƻƛȄ Ŝƴ ƳŀǘƛŝǊŜ ŘŜ ǾƛŀƴŘŜ ōƻǾƛƴŜ ǎƻǳǎ ƭŀōŜƭ ǊƻǳƎŜ ǇŀǊ ƭΩ¦C/ ǉǳŜ ŎƘƻƛǎƛǊΦ !ǳƧƻǳǊŘϥƘǳƛ ŜƭƭŜ Ŝƴ ǇƻǎǎŝŘŜ ǘǊƻƛǎΣ 
qui représentent 25% de la viande bovine française sous label rouge. 



Côte                              23.82 ϵ/kg 
2 pièces d'env 200gr chacune 
Escalope                       27.95 ϵ/kg 
2 pièces d'env 200gr chacune  
Grenadin                      42,90 ϵ/kg 
2 pièces d'env 200gr chacun    
Tournedos dans le filet : bardé, ficelé main 
Haché                           16.55 ϵ/kg 
2 sachets d'env  500gr chacun 
Rôti filet                       42,20 ϵ/kg 
Pièce d' env 1.100 kg : bardé, ficelé main 
Rôti quasi                     22,50 ϵ/kg 
1.100 kg env : bardé, ficelé main 
Paupiettes de veau       19,75 ϵ/kg 
Sachet de 10 pièces, bardées et ficelées main 
( farce : porc, veau, ail et persil ) 
Rôti de veau farci        25.13 ϵ/kg 
Pièce d' env 1.300 , bardé, ficelé main 
( farce : porc, veau, ail et persil ) 

Ris de veau    54.08 ϵ/kg 
Sachet d'env 1 kg  ( non nettoyés ) 
 ½ tête de veau    16.55 ϵ/kg 
Pièce d' en  2 kg : roulée, ficelée main 
Pieds de veau                                7.86 ϵ/kg 
Sachet de 2 pièces ( non fendus ou coupés )  
Rognons de veau                 10,52 ϵ/pièce 
Vendu par 2 pièces 

 
 Poitrine de veau farcie    17.48 ϵ/kg 
Pièce d' env 1.500 kg Bardée, ficelée main  
( farce : porc, veau, ail et persil  

 Financière                               17.29 ϵ/kg 
1.300 kg  env, coupée finement : 
 50% de veau, 50% de porc 
 Blanquette                               18.89 ϵ/kg 
Sachet d' env 1.300 kg ( coupée )  
Tendron                                     15.42 ϵ/kg 
Sachet d' env 1.100 kg ( 4 à 5 tranches ) 
 Osso bucco            19.70 ϵ/kg 
Sachet d' env 1.100  kg: 4. A 5 tranches 
Jarret                           16.39 ϵ/kg 
Pièce d' env 1.100 kg : entier 
Jarret désossé                          19.04 ϵ/kg 
Pièce d' env0.900 kg ( désossé )  

н ŘȊ ŘŜ ǊŀǾƛƻƭƛǎ  ŦǊŀƛǎ Ł ƭΩŀƴŎƛŜƴƴŜ  5,10 ϵ 
н Ȅ рлл ƎǊ ŘŜ ǘŀƎƭƛŀǘŜƭƭŜǎ ŀǳȄ ǆǳŦǎ ŦǊŀƛǎ 7,80 ϵ 
2 x 500 gr de gnocchis frais  8,10 ϵ 


